VIETNAMESISCHE KUCHE UND SUSH




MITTAGSME N U Montag bis Freitag von 11:00 bis 14:30 Uhr

Alle Mittagsgerichte gibt es fOr nur ‘I 0 ) 99€ inklusive eines Getrdnks (0,2 L) (ohne Alkohol)

M1. Gebratene Udon-Nudeln '2347?
Gebratene japanische Udon-Nudeln mit Gemuse, Lauch, Karotten, dazu Réstzwiebeln,

Koriander, wahlweise mit:

(o I [0} {V]

b. HUhnerfleisch gebraten

c. knuspriges Hahnchen

d. Garnelen

e. Rindfleisch

f. Ente 12,99

M2. Gebratener Reis 4"
Duftender Eierreis, im Wok mit Gemuse und Gewurzen gebraten. Wahlweise mit:

a. Tofu

b. Huhnerfleisch gebraten
c. knuspriges Hahnchen
d. Garnelen

e. Rindfleisch

f. Ente VR A

M3. Gebratene Nudeln 3411

Gebratene Eiernudeln mit frischem GemUse und feiner Wirze. Wahlweise mit:

a. Tofu

b. HUhnerfleisch gebraten

c. knuspriges Hahnchen

d. Garnelen

e. Rindfleisch

f. Ente 12,99

M4. Curry-Sauce 711

Gebratenes GemuUse in Curry-SoBe, dazu Duftreis und Mixsalat, wahlweise mit:

a. Tofu

b. Huhnerfleisch gebraten

c. knuspriges Hahnchen

d. Garnelen

e. Rindfleisch

f. Ente 12,99



M4B. Erdnuss-Sauce 41
Gebratenes Gemuse in Erdnuss-SoBBe, dazu Duftreis und Mixsalat, wahlweise mit:

a. Tofu

b. Huhnerfleisch gebraten

c. knuspriges Hahnchen

d. Garnelen

e. Rindfleisch

f. Ente 12,99

FRITTIERTE ROLLEN (10 STK.)

Mit Unagi Sauce und Pink-Mayo Sauce

M5. Sake Tempura 47
Lachs, Avocado, Gurke, und mit Pankomehl Frittiert

Mé. Maguro Tempura 47
Thunfisch, Gurke, Frischkdse und frittiert mit Reisflocken

M?7. Ebi Tempura 2,7

Garnelen, Avocado, Gurke, Frischkdse und frittiert mit Reisflocken

M8. Veggie Tempura '’

Avocado, Gurke, SUBkartoffeln, Frischkdse, frittiert mit Pankomehl

M?9. California Tempura 27
Surimi, Avocado, Gurke, Frischkdase, frittiert mit Reisflocken

M10. Hyoko Tempura '’

Knuspriges Hdhnchen, Avocado, Gurke, Frischkdse, frittiert mit Pankomehl

BOWL

Frische Bowls mit Reis, GemUse, hausgemachter Sauce und Topping nach Wahi:
M11. Gegrillter Lachs 47

M12. Gegrillter Thunfisch 47

M14. Knuspriges Hahnchen



VORSPEISE

V1. Edamame ¢ - Sojabohnen mit Salz
V2. Mini Frihlingrolle

vegetarische Mini-Frihlingsrollen (6 Stk.)

V3A. Vietnamesische Fruhlingsrollen '23
FrOhlingsrollen mit Hackfleisch, Garnelen, Karotten, Lauchzwiebeln und
Gemuse (2 Stk.)

V3B. Veggie vietnamesische Fruhlingsrollen
FrOhlingsrollen mit Karotten, Lauchzwiebeln und Gemuse (2 Stk.)

V4. Sommerrolle | Lange Rolle geschni en 235
Reispapierrollen mit Reisnudeln und Salat (4 Stk.)

A. Mit Tofu
B. Mit HUhnerfleisch

C. Mit Tempura Garnelen

5,50
5,00

6,00

5,50

5,00
5,50
6,00



V5. Ebi Tempura '2 5,50

knusprige groBe Garnelen mit Reisflockenmantel und Chilimayo (2 Stk.)

Vé. Crispi Pommes 3 5,50
knusprige SuBkartoffel-Pommes mit Chilimayo

V7. Gyoza '3 5,50
Teigtaschen mit HOhnchen, GemuUse und Chilimayo (4 Stk.)

V8. Veggie Gyoza' 5,50
Teigtaschen mit Gemuse und Chilimayo (4 Stk.)

V9. HUhnerspiefBBe 5 (2 Stuck) 6,00
selbstgemachte SpielBe mit ErdnusssoBe

V10. Kimchi Teeboong 6,00

Eingelegter Chinakohl, Karotten,weiBer Reftich, koreanisches
Chilipulver, Lauch, Sesam

V11. Vietnam-Mix 12354 16,50
Vorspeisenplatte fUr 2 Personen:
FrOhlingsrollen, Sommerrollen, Mini-FrOhlingsrollen, Gyoza und Edamame

V12. Lachs Tatar 4 9.00
gehackter roher Lachs mit Lauch, Avocado und Kaviar, dazu Chilimayo
V13. Tuna Tatar * 9.50

gehackter roher Thunfisch mit Lauch, Avocado und
Kaviar, dazu Chilimayo




SUPPE

V14. Kokosmilchsuppe 77
Kokosmilch, HUhnerbrUhe, Zitronengras, Gemuse, Lauchzwiebeln,
Koriander und

A. Tofu
B. Hdhnchen
C. Garnelen

V15. Tom Yum Suppe?

HUhnerbrohe mit Zitronengras, GemuUse und HUhnerfleisch, Koriander

V16. Fischsuppe 4?

FischbrUhe mit Lachs, Garnelen, Tomaten, Ananas und Dill, Koriander

V17. Wantan Suppe'?¢

5,50
6,00
6,50

6,00

6,50
5,50



SALAT

V18. Mango Salat

A. Vegan 5,00
B. HUhnerfleisch 5,50
C. Garnelen 6,50
V19. Wakame Salat ' 5,00
Meeresalgen mit Sesam

V20. Lachs Salat 4 7,00
kurz flambierter Lachs mit gemischtem Salat, Tomaten, Avocado und SoBe

V21. Thunfisch Salat* 7,50
flambierter Thunfisch mit gemischtem Salat, Tomaten, Avocado und Sol3e

V22. Rindfleisch Salat * 7,50
gebratenes Rindfleisch mit gemischtem Salat und Sol3e

V23. Tofu Salat ¢ 6,50
gebratener Tofu mit gemischtem Salat, Tomaten und SoBe

V24. Avocado Salat 6,50

Avocado, gemischter Salat, Kaviar mit Soe

—
V25. Kinder Mix 1 24 9.50
6 Stk. Mini-Frihlingsrolle - SUBkartoffeln Pommes - 2 Stk. Gyoza

V2é6. Kinder Mix 2 1254 12,50

2 Stk. FrOhlingsrolle mit Fleisch - Edamame
2 Stk. Ebi Tempura - 2 Stk. Gyoza



HAUPTGERICHTE

Extra gewUnschte SoBBe oder Beilage kostet 3€

H1. Gebratene Udon-Nudeln 2347

Gebratene japanische Udon-Nudelnh mit Gemuse, Lauch, Karotten, dazu
Rostzwiebeln, Koriander, wahlweise mit:

a. Tofu 13,00
b. gebratenes HUhnchen 13,50
c. knuspriges Hahnchen 14,00
d. Garnelen 15,50
e. Ente 16,00
f. Rindfleisch 15,50
g. Lachs gebacken 18,00
h. gegrilltes Hahnchen 15,50

H2. Pho - Reisbandnudel-Suppe '4?
Spezielle vietnamesische Reisbandnudelsuppe, Lauchzwiebel und Koriander,
wahlweise mit:

a. Tofu | 13,00
b. Hihnerfleisch el - 14,00
c. Rindfleisch 15,00




H3. Udon Suppe 47

Japanische dicke Weizennudeln in BrUhe, serviert mit

a. Tofu 13,00
b. gebratenes Hihnchen 14,00
c. Rindfleisch 15,00
d. Garnelen 15,50

H3B. Ramen Suppe 4?7

Japanische dinne Weizennudeln in BrUhe, serviert mit
a. Tofu

b. gebratenes HUhnchen
c. Rindfleisch

d. Garnelen

H4. Bun Ha Néi - Reisnudeln Bowl 5"
Reisnudeln mit Salat, Krdutern, ErdnUssen und hausgemachter Sauce,
wahlweise mit:

a. Tofu 13,00
b. gebratenes HUhnchen 14,00
c. Rindfleisch 15,00
d. Ente 16,00
e. knuspriges Hahnchen, Frihlingsrollen 17,00
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H5. Curry-Sauce 7'
Gebratenes GemuUse in Curry-SoBe, dazu Duftreis und Mixsalat, wahlweise mit:

a. Vegan 12,50
b. Tofu 13,00
c. gebratenes HUhnchen 14,00
d. Rindfleisch 15,00
e. Garnelen 15,50
f. knuspriges Hahnchen 15,00
g. Ente 16,00
h. gegrilltes Hadhnchen 15,50
k. Lachs gebacken 18,00

H6. Mango-Sauce 7!
Gebratenes GemuUse in Mango-SoBe, dazu Duftreis und Mixsalat, wahlweise mit:

a. Vegan 12,50
b. Tofu 13,00
c. gebratenes Hihnchen 14,00
d. Rindfleisch 15,00
e. Garnelen 15,50
f. knuspriges Hahnchen 15,00
g. Ente 16,00
h. gegrilltes Hadhnchen 15,50

k. Lachs gebacken 18,00



H7. Knoblauch-Sauce (leicht scharf) '
Gebratenes GemuUse in Knoblauch-SoBe, dazu Duftreis und Mixsalat, wahlweise mit:

a. Vegan 12,50
b. Tofu 13,00
c. gebratenes Hihnchen 14,00
d. Rindfleisch 15,00
e. Garnelen 15,50
f. knuspriges Hahnchen 15,00
g. Ente 16,00
h. gegrilltes Hahnchen 15,50
k. Lachs gebacken 18,00

H8. Teriyaki-Sauce 4
Gebratenes Gemuse in Teriyaki-SoBe, dazu Duftreis und Mixsalat, wahlweise mit:

a. Vegan 12,50
b. Tofu 13,00
c. gebratenes HUhnchen 14,00
d. Rindfleisch 15,00
e. Garnelen 15,50
f. knuspriges Hahnchen 15,00
g. Ente 16,00

h. gegrilltes Hahnchen
k. Lachs gebacken

15,50
18,00




H9. Erdnuss-Sauce 4"
Gebratenes GemuUse in Erdnuss-SoBe, dazu Duftreis und Mixsalat, wahlweise mit:

a. Vegan 12,50
b. gegrilltes Rindfleisch 13,00
c. gegrillter Lachs 14,00
d. gegrillte Garnelen, Huhnerfleisch und Lachs 15,00
e. Garnelen 15,50
f. knuspriges Hahnchen 15,00
g. Ente 16,00
h. gegrilltes Hadhnchen 15,50
k. Lachs gebacken 18,00

H10. Speziale Gerichte '4
Gebratenes Gemuse in spezialer SoBe, serviert mit Reis oder SuBkartoffel und
wahlweise mit:

a. gegrilltes Hahnchen 18,00
b. Rindfleisch gegrillten 20,00
c. Lachs gegrillten 20,00

d. Garnelen, Hihnerfleisch, gegrillter Rind fleisch, gegrillter Lachs 25 00




SUSHI

Nigiri (2 Stk.)

40. Sake Nigiri 4 Lachs

41. Maguro Nigiri 4 Thunfisch

43. Hotategai Nigiri 4 Jakobsmuschel
44. Ebi Nigiri 2 Garnelen

45. Unagi Nigiri 4 Adl

Nigiri flambiert (2 Stk.)
46. Sake flambiert 4 Lachs mit Chilimayo
47. Maguro flambiert 4 Thunfisch mit Chilimayo
48. Hotategai flambiert * Jakobsmuschel mit Chilimayo
49. Unagi flambiert 4 Aal mit Unagi SoBe
Nigiri Gunkan (2 Stk.)
50. Lachs Tatar 4 Gehackter Lachs
51.Thunfisch Tatar 4 Gehackter Thunfisch
53.Roter Kaviar 4 Lachseier
54 .Schwarzer Kaviar 4 Fischeier

5,00
5,50
6,00
5,00
6,00

6,00
6,50
6,50
6,50

6,50
7,00
7,00
7,50



MAKI (8 Stk.)

55. Sake Maki 4 Lachs 5,00
56. Tekka Maki 4 Thunfisch 5,50
57. Cadlifornia Maki 2 Surimi, Avocado 5,50
58. Ebi Maki 2 Tempura Garnelen 5,50
59. Unagi Maki 4 Aal mit Gurke 6,00
60. Hotate Maki '* Jakobsmuschel, Chilimayo 6,00

61. Avocado Maki Avocado, Sesam
62. Kappa Maki Gurke mit Sesam
63. Mango Maki Mango

64. SuBkartoffel Maki

SASHIMI

65.Sake Sashimi 4¢ Stk. Lachs 10,50
66.Maguro Sashimi 4¢ Stk. Thunfisch 12,00
67.Sashimi Mix 2114 25,50

4 Stk. Lachs -4 Stk. Thunfisch -3 Stk. Garnelen -3 Stk. Jakobsmuschel




INSIDE OUT ROLLEN (8 Stk.)

68. Hyoko Inside-Out 7!

knuspriges Hadhnchen, Gurke, Frischkdse, Sesam

69. Sake Avocado Inside-Out 47
Lachs, Avocado, Frischkdse, Kaviar

70. Maguro Inside-Out 47

Thunfisch, Gurke, Frischkdse, Kaviar

71. California Inside-Out 2?7
Surimi, Avocado, Frischkd&se, Kaviar

72.Mango Inside-Out’

Mango, Frischkdse, Reisflocken, mit Chili Mayo Sauce

73.Avocado Inside-Out ?

Avocado, Frischkdse, Reisflocken, mit Chili Mayo Sauce

74 Kappa Inside-Out 7

Gurke, Frischkdase, Reisflocken, mit Chili Mayo Sauce

9.00

9.50

9.50

9.00

8,50

8,50

8,50




SPEZIAL INSIDE-OUT-ROLLEN (8 Stk.)

Mit Unagi Sauce und Chili Mayo Sauce

75. Dragon Rolle 27 14,00
Garnelen-Tempura, Gurke, mit Avocado umwickelt

76. Flambée Salmon 47 15,00
Lachs, Gurke, umwickelt mit flambiertem Lachs

77. Unagi Flambee 47 15,00
Tempura-Lachs, Avocado, mit Aal umwickelt

78. Secret Rolle 24 14,00
Tempura-Gemuse wie Zwiebeln und Paprika, mit Lachsumwickelt
79.Maguro-Unagi Rolle 47 16,00
Aal, Gurke, mit Thunfisch umwickelt

80.Malibu Rolle 7 16,00
Lachs, Avocado, mit Jakobsmuschel umwickelt

81. Cadlifornia Spezial 27 14,00

Surimi, Avocado, Frischkdse, mit Lachs umwickelt

82.Vietnam Spezial Rolle 47
Sushireis mit Reispapier, Salat, Gurken, Avocado, Mango, Frischkdse, Schnittlauch,
Chilimayo und wahlweise mit

a.Lachstatar 13,00
b.Thunfisch-Tatar 13,50
c.Tofu 12,50
83. Veggie Spezialrolle” 13,00

Gurke, Mango, mit Avocado umwickelt




FRITTIERTE ROLLEN (10 Stk.)

Mit Unagi Sauce und Pink-Mayo Sauce

84. Sake Tempura 47
Lachs, Avocado, Gurke, Frischkdse und mit Pankomehl frittiert

85.Maguro Tempura 47
Thunfisch, Gurke, Frischkdse und mit Reisflocken frittiert

86. Ebi Tempura 27

Garnelen, Avocado, Gurke, Frischkdse und mit Reisflocken frittiert

87.Veggie Tempura '’

Avocado, Gurke, SUBkartoffeln, Frischkdse, mit Pankomehl frittiert

88. Cadlifornia Tempura 27
Surimi, Avocado, Gurke, Frischkdse, mit Reisflocken frittiert

89. Hyoko Tempura '/

knuspriges Hadhnchen, Avocado, Gurke, Frischkdse, mit Pankomehl frittiert

12,00

12,50

11,50

11,00

11,50

11,50



SUSHI MENU

90. Lachs Menu 47 25,00
8 Stk. Lachs Maki - 8 Stk. Secret Rolle - 10 Stk. Sake Tempura
1 Wan Tan Suppe

91.Veggie Menu ’ 22,00
8 Stk. Veggie Maki - 8 Stk. Avocado Inside-Out - 10 Stk. Veggie Tempura
1 Wan Tan Suppe

92. Mix Menu 247 24,00
10 Stk. Ebi Tempura - 3 Stk. Nigiri (1 Sake, 1 Maguro, 1 Ebi)
8 Stk. Avocado Maki - 1 Wan Tan Suppe




93. The Love Menu 247 52,00
16 Stk. Maki (Lachs, Gurke) - 6 Stk. Nigiri (1 Garnelen, 1 Lachs, 1 Thunfisch,

1 Avocado, 1 Aal, 1 Muschel) - 4 Stk. kleine Sashimi - 8 Stk. Secret Rolle - 10 Stk. Ebi
Tempura - 2 Wan Tan Suppe

94. Secret Menu 247 68,00
GroBes MenuU fur 2 bis 3 Personen
Auswahl des Sushi Meisters

95. Happy Familie 247 80,00
24 Stk. Maki (Lachs, Thunfisch, Gurke) - 6 Stk. Sashimi (3 Lachs, 3 Thunfisch)

8 Stk. Dragon Rolle - 8 Stk. Hyoko Inside Out - 8 Stk. California Spezial Inside Out

10 Stk. Sake Tempura - 10 Stk. Hyoko Tempura - 2 Wan Tan Suppe

|:r'...*' 'I:I !
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Alle Preise verstehen sich in Euro und 7. Milch und -erzeugnisse (einschlieBlich
inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Laktose)

Liste der Allergene: 8. Schalenfrichte (Mandeln, HaselnUsse,
1. Glutenhaltiges Getreide (Weizen, WalnuUsse, efc.)

Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel) 9. Sellerie und -erzeugnisse

2. Krebstiere und -erzeugnisse 10.Senf und -erzeugnisse

3. Eier und -erzeugnisse 11.Sesamsamen und -erzeugnisse

4. Fisch und -erzeugnisse 12.Schwefeldioxid und Sulfite (> 10 mg/kg)
5. ErdnUsse und -erzeugnisse 13. Lupinen und -erzeugnisse

6. Sojabohnen und -erzeugnisse



DESSERT

180. Mango Pana Cotta
181. Mochi

japanische KUchlein aus Klebreis und mit verschiedener FUllung

182. Gebackene Banane
mit einer Kugel Vanilleeis

183. Gebackene Ananas
mit einer Kugel Vanilleeis

184. Vanille Eis mit Obst
185. Mango Eis mit Obst
186. Erbeer Eis mit Obst

5,50
5,50

6,00
6,00

5,50
5,50
5,50



KALTE GETRANKE e e

100. Cola 2,80 4,20
101. Cola Zero 2,80 4,20
102. Spezi 2,80 4,20
103. Fanta 2,80 4,20
104. Sprite 2,80 4,20
105. Apfelsaft 2,80 4,20
106. Mangosaft 2,80 4,20
107. Maracvujasaft 2,80 4,20
108. Orangensaft 2,80 4,20
109. Lycheesaft 2,80 4,20
110. Apfelschorle 2,80 4,20
111. Mangoschorle 2,80 4,20
112. Maracujaschorle 2,80 4,20
113. Lycheeschorle 2,80 4,20
114. Bananensaft 2,80 4,20
115. Kiba saft 2,80 4,20
116. Tonic water 2,80 4,20
117. Ginger Ale 2,80 4,20
250 mi 750ml
118. Stilles Wasser 2,80 6,50

119. Wasser mit Kohlensaure 2.80 6.50




HAUSEGEMACHTE LIMONADE 450ml

120. Vietnam Limetten Eistee 6,00
(Limette, Minze, Rohrzucker, Wasser mit Kolensdure und Eiswurfel)

121. Maracuja Lemonade 6,00
(frische Maracuja, Maracujasaft, Minze, Soda und EiswUrfel)

122. Ginge Lemonade 6,00
(frische Ingwer, Minze, Rohrzucker, Honig, Soda und Eiswrfel)

123. Rot Dragon 6,00
(Erdbeere Sirup, Yakult, Sprite und EiswUrfel)

124. Lychee Lemonade 6,50
(Lychee, Lycheesaft, Minze, BlUtensirup, Soda und EiswuUrfel)

125. Mangoshake 6,50
(Mangopuree, Mangosaft, Milch, Kokosmilch und EiswUrfel)

126. Avocadoshake 6,50

(Avocado, Milch, Kokosmilch, Eiswurfel)

."-}




COCKTAIL: 400ml

127. Dream Cockiail

(White Rum, Sahne, Kokosmilch, Kokossirup, Ananassaft und EiswUrfel)

128. Blue Sky

(Ananassaft, White Rum, Vodka, Sahne, Blue Curacao, Kokosmilch und
Eiswurfel)

129. Solero Cocktail

(Maracujasaft, Orangensaft, Limette, Vanillesirup, Vodka und EiswUrfel)

130. Mango Absolut

(Mangosaft, Sprite, Limette und EiswUrfel)

131. Alkoholfreier Cocktail Florida

(Orangensaft, Ananassaft, Limette, Grenadine und Eiswurfel)

132. Gruner Sprudel — Alkoholfrei

(Maracujasaft, Mangosaft, Orangensaft, Soda, Blue Curacao)

133. Maracuja Spritz

(Aperol, Maracuja, Prosecco, Orange, Soda, Dekor)

134. Misaki MoliTo

(Rum, Limettensaft, Zucker, Soda, Minze )

8,90

8,90

8,90

8.90

8,90

8,90

8.90

8,90




ROTWEI N 0,2l Flasche

140. Chianti frocken 6,50 22,00
141. Primitivo halbtrocken 6,50 22,00
142. Bordeaux frocken 6,50 22,00
WEISSWEI N 0,21 Flasche
143. Grauburgunder 6,50 22,00
144. Chardonnay 6,50 22,00
145. Muller-Thurgau Lieblich 6,50 22,00
ROS EWEIN 0,21 Flasche
146. Spatburgunder 6,50 22,00
147. Bardolino 6,50 22,00
148. Portugieser Rosé lieblich 6,50 22,00
S E KT 0,11 Flasche
149. Prosecco Rosé 3,90 27,00
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BIER Vom Fass 0,3l 0,5l
151. Lubzer Pils 4,20 5.20
152. Krombacher 4,20 5,20

BIER Flasche

153. Lubzer Pils Alkoholfrei 0,3L-3,80
154. Krombacher Alkoholfrei 0,3L-3,80
155. Maisel Hefeweizen 0,5L-4,80
157. Maisel Hefeweizen Alkoholfrei 0,5L-4,50
158. Kirin Bier 0,3L-4,50

159. Tiger Bier 03L-4,50




APERITIFS

160. Aperol Spritz

(Prosecco, Orange, Aperol, Sprite und EiswUrfel)

161. Hugo Spritz

(St Germain, Prosecco, Limette, Minze und EiswUrfel)

162. Cola Jackdaniel

(Jackdaniel, Cola, Limete und EiswUrfel)

163. Gin Tonic

(Gin Tonic, Tonicwasser, Minze und EiswUrfel)

164. Jagercola
(JGgermeister, Cola, Limette und Eiswurfel)

SCHNAPS

165. Vodka Absolut

166. Jackdaniel

167. Nep Moi -vietnamesischer Reisschnaps
168. Japanischer Whisky

7,50
7,50
7,50
7,50
7,50

0,2 Cl-2,50
0.2CI-3,20
0,.2CiI-2,90
0.2 Cl-3,50



TEE

170. Ingwee Tee
171. Minze Tee

172. Jasmin Tee
173. Schwarzer Tee
174. Gruner Tee

KAFFEE

175. Espresso

176. Doppio Espresso

177. Kaffee Crema

178. Vietnamesischer Kaffee

4,50
4,50
4,50
4,50
4,50

2,50
3,20
3,50
5,50







